~MAUTING’

PROCESSING YOUR SUCCESS

MAUTING PKM Roto

Baking chambers MAUTING PKM Roto — with horizontal air flow and rotation of the trolley

Pecici komory MAUTING PKM Roto — s horizontalnim proudénim vzduchu a rotaci voziku

Backkammer MAUTING PKM Roto — mit horizontale Liiftungen und mit drehbarem Wagen

Camara de asado MAUTING PKM Roto — con horizontal circulacion de aire y rotacion de carro

Kamepbl 3anekanua MAUTING PKM Roto - ¢ rop13oHTanbHOM LMPKYAALMER BO3AYXa U BPALLEHUEM TENEKKHM
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- with horizontal air flow and rotation of the
trolley.

They serve for treatment of all types of products up to the tem-
perature of 300 °C. They are suitable mostly for processing of products
placed on the grates. The rotation of the trolley guarantees faster
and more uniform warming-up of products in comparison with
equipment having a stable trolley and thus shortens the thermal proces-
sing time and reduces energy costs.

Thermal processing (i.e. baking, reddening, warming-up and cooking)
is carried out fully automatically without need of any further mani-
pulation.

The high-performance air circulation system ensures uniform treat-
ment and temperature distribution in all parts of the chamber.

The chamber can be heated either by electricity or gas.

The construction of the chamber can be welded for an easy and quick
installation. In cases of limited conditions for transportation to the pro-
duction plant with minimal passageways of 0,8 x 2 m, the construction
can be screwed.

Chamber humidity is controlled by the time parameter automa-
tically.

The automatic washing system is a part of the baking chamber.

The microprocessor control system provides for automatic opera-
tion of the whole technological process and washing. A core tem-
perature needle sensor is an integral part of the chamber.

The regulator enables product processing according to the "Del-
ta-T” method, which helps to improve the product efficiency and quality
and at the same time reduces energy costs.

Standardly chambers are fitted with ADITEC MIC 2420 regulator with
a memory for 99 programs.

The VisuNet system enables data evidence and a remote access to
the chamber control from your PC.

Optinal accessories:

e TP 1011 Touchscreen control system.

e An inner circulation preheating duct providing for minimal heat
losses caused by an exchange of a loaded trolley.

e A glass door with an inner chamber lighting for a continuous check
of the thermal processing without an interference into the production
process.

e A pneumatic door lock.

¢ An exhaust fan.

¢ A steaming unit for impulse intensive steaming at high temperature
above 200°C for an option of baking bread and pastry or products
requiring immediate intensive steaming of the area in the process of
treatment.

o A version with electro-servo-drives for area without pressure air.
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Pecici komory MAUTING PKM Roto
- s horizontalnim proudénim vzduchu a rotaci
voziku.

Slouzi k tepelnému opracovani vsech typti vyrobkl az do teploty
300 °C. Jsou vhodné zejména k opracovani vyrobkl na rostech. Rotace
voziku zabezpecuje rychlejsi a rovnomérnéjsi prohfivani vyrobku,
¢imz se zkracuje ¢as tepelného opracovani a snizuji naklady na energii.
Tepelné opracovani (j. peceni, ¢ervenani, prohfivani a vafeni) probiha
pIné automaticky bez potreby dalsi manipulace.

Vysoce vykonny systém cirkulace vzduchu zaruc¢uje rovhomérné
opracovani a rozlozeni teplot ve vSech ve viech mistech rotujictho
voziku.

Vytdpéni komory mize byt plynové, nebo elektrické.

Pro jednoduchou a rychlou montdz maze byt konstrukce komory
svafovana. V pfipadé omezenych podminek pro dopravu na misto
provozu s minimalnim prichodem 0,8 x 2 m, mzZe byt konstrukce
Sroubovana.

Vlhkost v komore je fizena automaticky ¢asovym parametrem.
Soucésti pecici komory je systém automatického myti.

Mikroprocesorovy Fidici systém zabezpecuje automaticky chod celé-
ho technologického procesu a myti. Integrovanou soucasti je vpicho-
vé cidlo snimajici teplotu v jadfe vyrobku.

Reguldtor umoziiuje opracovani vyrobkd dle metody ,Delta-T*, ktera
napomdhd zlepsit vytéznost i kvalitu produktl a zarover snizuje naklady
na energie.

Standardné jsou komory vybaveny reguldtorem ADITEC MIC 2420
s paméti pro 99 programu. Systém VisuNet umoziuje evidenci dat
a vzdaleny pristup k ovladani komory z vaseho pocitace.

Nadstandardni vybava:

e Ridici systém TP 1011 Touchscreen.

e \/nitfni cirkula¢ni predehtivaci kanal komory zabezpecujici mini-
malni ztraty tepla zplGsobené vyménou voziku s produkdi.

e Prosklené dvere s vnitinim osvétlenim komory pro pribéznou
kontrolu tepelného opracovani bez ovlivnéni procesu vyroby.

e Pneumaticky zamek dvefi.

e Odsavaci digestof.

e Zaparovaci jednotka pro narazové intenzivni zapafenf pfi vyso-
kych teplotdch nad 200 °C pro moznost peceni i peciva ¢i vyrobkd
jez potrebuji okamzité intenzivni zapareni prostotu v priibéhu opra-
covani.

e Verze elektroservo pohont pro prostory bez tlakového vzdu-
chu.
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Backkammer MAUTING PKM Roto
- mit horizontale Liiftungen und mit drehba-
rem Wagen.

Es dient zu Warmebearbeitung von allen Typen der Produkten
bis Temperatur 300 °C. Eignen sich vornehmlich fiir Produktebe-
arbeitung auf den Rosten.Drehen des Wagens sichert schnelle-
re und gleichmaBige Erwarmen der Produkten, womit sich die
Zeit von der Warmebearbeitung abkiirzen und die Energiekos-
ten sich niedrigen.

Warmebearbeitung (d.h. Backen, Umroten, Erwdrmen und Garen)
ist voll automatisch ohne weitere Manipulation verlaufen.

Sehr leistungfahiges Umluftsystem garantiert gleichmaBige Bear-
beitung und Temperaturverteilung in allen stellen des drehbares
Wagen.

Beheizung der Kammer ist Gas oder elektrisch.

Fur die einfache und schnelle Montage kann die Kammerkonstrukti-
on geschweiBt sein. Im Fall der begrenzten Lieferbedingungen
fur die Betriebsstelle mit dem minimalem Durchgang 0,8 x 2 m, kénn-
te die Konstruktion verschweist werden.

Feuchtigkeit in Kammer ist automatish mit Zeitparametr beta-
tigt.

Bestandteil der Backkammer ist automatisches Waschsystem. >




Das Microprozessor — Steuersystem garantiert automatisches
Lauf des ganzes Technologischesprozesses und Waschen. Inte-
griertes Bestandteil ist Einstichfiihler, der die Kerntemperatur
des Produkts aufnihmt.

Der Regler ermdglicht die Produktbearbeitung nach der Methode
~Delta-T", die die Ausbeute und die Qualitat verbessert und
zugleich die Energiekosten senkt.

Standard sind die Kammer mit dem Regler ADITEC MIC 2420 mit
dem Speicher fiir 99 Programme ausgestattet. Das System Vi-
suNet ermdglicht die Datenerfassung und Fernverbindung
zu Kammerbetéatigung aus lhrem Computer.

Exklusive Ausriistung:

e Steuersystem TP 1011 Touchscreen.

e Innere vorbeheizte Umlaufrohrleitung der Kammer sichert die mini-
male Wéarmeverluste, die mit dem Wagenwechsel verursacht sind.
Glasstiir mit innerer Kammerbeleuchtung mit durchlaufende Kon-
trole der Warmebearbeitung ohne das Herstellungprozess zu be-
einflussen.

Druckluftes Tuirschloss.

e Absaughaube.

Dampfige Einheit fur intensive abbrihen bei den grossen Tem-
peraturen Uber 200°C fir die Backenmoglichkeit der Backware oder
Produkte, die sofort intensive abbrihen im Bearbeitungsprozess
gebrauchen.

Die Version der Servoantrieben fir die Raume ohne Druckluft.
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Camara de asado MAUTING PKM Roto
- con horizontal circulacion de aire y rotacion
de carro.

Sirve por tratamiento térmico de todos tipos de productos
carnicos hasta temperatura 300 °C. Es conveniente especialmente
por tratamiento de productos en parrillas. Rotacion de carro garantiza
calentamiento de producto mas rdpido e equitativo, asi que reduce
tiempo de proceso y gastos de energia.

Tratamiento térmico (cémo asado, enrojecimiento, calentamiento
y coccién) corre automaticamente sin otra manipulacién.

Sistema de circulacién de aire de gran potencia garantiza tratamiento
equitativo e uniformidad de temperatura en todos lugares de carro
rotativo.

Calentamiento de cdmara puede ser eléctrico o de gas.

Para ensambladura sensilla y rapida puede ser estructura de cdmara
soldada. En caso de condicidnes limitadas en lugar de servicio con
pasaje minimo 0,8 x 2 m, puede ser estructura de la camara ator-
nillada. Humedad en cdmara esta controllada automéaticamen-
te con parametro temporal.

Integral parte de cdmara es sistema de lavado automatico.

Sistema de control asegura marcha de todos procesos tecnolé-
gicos y lavado. Sensor de temperatura en nucleo del producto esta
suministrado como estandar.

Regulador permite trabajar segun metodo ,,Delta-T*, que ayuda mejo-
rar eficacia y calidad de productos y también baja gastos de energia.
Regulador ADITEC MIC 2420 con memoria por 99 programas es
suministrado como estandar. Sistema VisuNet permite registro de da-
tos y mando a distancia para controlar horno de su computadora.

Equipo extraordinario:

e Sistema de control TP 1011 Touchscreen.

e Conducto interno de calentamiento en la cdmara asegura perdidas
minimas de calor que ocurren durante de cambio de carro con pro-
ductos.

¢ Puerta de vidrio con luz interna en camara por mejor inspeccién

de proceso en camara sin efecto a lo mismo.

Cerradura neumatica de puerta.

e Extractora.

e Unidad de humidificacion para racheado crecimiento de hume-
dad al temperaturas altas sobre 200°C en espacio de cdmara durante
de tratamiento de pan e otras productos que necesitan humedad
alta e intensa.

e Version con traccion eléctrico para establecimientos sin aire de
presion.
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Kamepbl 3anekanua MAUTING PKM Roto
— C TOPU30HTANbHOM UMPKyAALUueid Bo3ayxa
U BpalLeHMEM TeNIeXKMU.

Cny:Kat K TennoobpaboTke Bcex TUNOB U3AeNUN JaxKe A0 TeM-
nepatypbl 300 °C. PeKomeHAYIOTCA HENOCPEACTBEHHO AN
06paboTKM NPOAYKTOB Ha pelwieTKax. BpaweHue Tenexku
obecneunsaet 6bICTPOE U PaBHOMEPHOE NPOrpUBaHME U3AENUM,
4yem COKpaLlaeTca BpeMsa TepMoo6paboTKu U CHUXKAIOTCA 3aTpaThl
Ha 3/1EKTPO JHEPruIo.

TepmoobpaboTKa ( 3anekaHue, NporpeBaHne 1 BapKy) NPOXauT
NOMIHOCTbIO aBTOMATUYECKU 6e3 HeobXOAMMOCTU [ONONHUTEIbHON
MaHUNYAALMUN.

BbICOKO MOLLHAA cUCTEMA LIUPKYAALMU BO34YXA rapaHTUpyeT
poBHOMepHYylo 06paboTKy U pacnpegeneHne TemnepaTtyp BO BCeX
4acTAX Kamepbl.

06orpeB Kamepbl MOXKET ObITb ra30Bbli UK 3NEKTPUUECKUM.
KOHCTpYKUUA Kamepbl MOXKeT ObiTb CBapeHHOM A1A Nerkon u
6bICTPOM YCTAaHOBKMK. B cnyyae orpaHUYeHHbIX ycnoBuii ona
[LOCTaBKM Ha MECTO NMPOM3BOACTBA C MUHUMANbHBIM nopxogom 0,8
X 2M, KOHCTPYKLMA naHenei MoXKeT 6bITb NpUBMHYEHA.
BnaxHOCTb B Kamepe ynpaBiAeTcA aBTOMaTUYECMKM YacoBbIM
napameTpom.

YacTb Kamepbl 3aneKaH1a — cMcTemMa aBTOMaTUYECKOM MOMKM.
MuKponpoueccopHasa cuctema ynpasneHus obecneumsaer
ABTOMaTUUYECKUI X0pA, LLeN1oro TeEXHO/I0rMYeCcKoro npouecca u
MOMKU. UHTErpMpoBaHHOI YacTbio ABNAETCA HAKONbHbIN AaTumK,
CYMTbLIBAIOLL M1 TEMNEpPaTYpPY B AAPE NPOAYKTA.

KoHTponep nossonset 06paboTKy npogyKTos no metogy «Delta-T»,
KOTOpaA NOMOraeT yayyllnTb U3BAEYEHNE U KaYeCcTBO NPOAYKTA,
1 OAHOBPEMEHHO CHU}AET 3aTPaTbl HA 3NEKTPO SHEPruHo.
CTaHAApPTHO Kamepbl OCHalLeHbl KoHTposepom ADITEC MIC 2420
¢ nameTblo ana 99 nporpamm. Cuctema VisuNet nossonser
perucTpauuio gaHHbIX U OTAANIEHHDbIW JOCTYN K ynpaB/ieHuio
Kamepbl C BaLLEro KOMMbOTepa.

CBepXxcTaHAAPTHbIE aKceccyapb!:

¢ Cuctema ynapsneHusa TP 1011 Touchscreen.

® BHYTPEHHWUI LIUPKYNALMUOHHO NpeforpeBatoWwmnii KaHan Kamepbl
obecneyMBaeT MMHUMAJIbHbIE NOTEPU TENNA NPUYEHEHHbIE
3aMeHOM TesexkeK C U3Lennamu.

CTeKNsiHHbIe ABEpU C BHYTPEHHMM OCBeLLeHMeM Kamepbl ANA
HENpPepbIBHOrO KOHTPOAA Tena006paboTkm 6e3 BANAHMA Ha
npoLecc Npon3BOACTBA.

MHeBMaTMYECKUIA 3aMOK ABepeid.

BbITAXKHOW BEHTUNATOP.

MapoBoii 610K 419 YNOPHOTO MHTEHCMBHOTO Napa Npu BbICOKMX
Temnepatypax cebiwe 200 °C AnA BO3SMOXKHOCTU 3aneKaHusA
XxnebobynoUHbIX N U3AENNIN, KOTOPbIM HEODBXOAMMO He-
MeAIEHHOE MHTEHCUMBHOE 3anapuBaHue NPOCTOPOB B TEYEHUU
06paboTKu.

BepcuA aneKTpUYeCcKUx cepBonpuBogoB s Npoctopos 6e3
CXKaToro Bo3ayxa.




Technical data / Technické udaje / Technische Daten / Datos técnicos / TexHMYecKne faHHble

Type of chamber PKM 1501 PKM 1701 PKM 2001
Number of trolleys 1 1 1

Size of trolleys (m) 0,9x0,9x1,5 0,9x1x17 1Tx1x2
Width (A) (mm) 2000 2000 2100
Depth (B) (mm) 2000 2000 2100
Height (C) (mm) 3000 3200 3500
Input of el. motors (kw) 4,5 4,5 4,5
Electric heating (kW) 55 65 70
Gas (oil) heating (kw) 55 65 70

Height/Vyska / Hohe / Altura / Bbicota

Type of chamber / Typ komory / Typ der Kammer / Tipo de la cdmara / Tun kamepsl

Number of trolleys / Pocet vozikii / Anzahl der Wagen / Nimero de carros / Kon-Bo Tenexek
Size of trolleys / Velikost voziku / Masse des Wagens / Tamafo de un carro / Paamep Tenesxek
Width / Sitka / Breite / Anchura / lWupuHa
Depth / Hloubka / Tiefe / Profundidad / Tny6uHa

Input of el. motors / Pfikon el. motord / Energiebedarf der el. Motore / Potencia absorbida de los electromotores / MowHocTb 31. moTOpa

Electric heating / Topeni elektro / El. Heizung / Calefaccion eléctrica / 9n. otonnenue
Gas (oil) heating / Topeni plynové (olejové) / Gas und Olheizung / Calefaccion de gas, aceite / Tazosoe oTonneHne

The VisuNet system enables data evidence and a remote access to the chamber

control from your PC.
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