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VVM 1000.E with 2 independent covers

Cooking Kettles MIAUTING VVM

Boiling kettles MAUTING have been designed for cooking of meat
products and sausages. They are also suitable for utilization in
food industry and high-capacity canteens.

They are characterized by energy saving and reliable operation,
automatic control, simple construction and pleasing design.

CONTROL AND REGULATION SYSTEM

The control unit enables:

« Water temperature sensing and signaling - fixed sensor
- enables cooking depending on water temperature and time.

« Core temperature sensing and signaling - piercing sensor PT
100 - enables cooking depending on core temperature (Delta T).

« Signaling of a running program and program termination.

« Efficient two-stage regulation of the output of heating ele-
ments.

HEATING SYSTEMS

E > electric indirect heating

« Electric heating elements are located in the filling of the gly-
cerin.

« The system provides for optimal heat transfer.

« Exchange of heating elements can be carried out without gly-
cerin filling discharge.

» Regulation system enables two-stage regulation of the output.

G > gas heating / O > oil heating

» By means of efficient gas/oil burners with ventilation.

« Heating medium: natural gas, propane-butane, heating oil.

« Combustion chamber is made of refractory concrete and refrac-
tory stainless steel. The construction supports quality heat
transfer and flue gas exhaust.

D > steam heating
» By steam which is blown into the double bottom of the kettle.
« Kettle construction is adapted to the applied steam to 10 bar.

ENERGY SAVING OPERATION

* High-quality kettle and cover insulation prevent undesirable
heat leakage and guarantee required temperature regulation.

« Insulated cover is fitted with special silicon sealing, which
provides for kettle sealing-in.

VVM1000.E + basket

—
BapouHbie koTabl MAUTING VVM

MpegHasHauveHbl 41 A BAPKUMACHbIX MPOAYKTOB M KONYeHoCTewn.
MpurogHble TakXe 4na NpUMeHeHua B N1LeBoM Npon3BoACTBe
M 60NbLWIMX KYXHAX. OTAMYaOTCA SKOHOMWYHOM U HageKHOW
3KcnayaTaymen, aBToMmaTU4eCKUM ynpaBaeHnem, HeC/IoKHOo M
KOHCTPYKUMEN, BbICOKMM KayecTBOM, XOpoLlen Tensonsondaumen
M naeanbHbIM gU3aNHOM.

CUACTEMA VINPABJ/IEHNA U PErYINPOBAHUA

Cuctema ynpas/ieHns No3BonqaeT:

e« CyMTbIBaHWE U CUrHaNAM3aLUUo TemnepaTypbl BOAbl — NPOY-
HbI/ AaT4YMK - NO3BO/IAET BApKy B 3aBMCMMOCTM OT Temnepa-
Typbl BOAbI Y BpEMEHU.

o CynTbIBaHME M CUrHaNM3aLMI0 TeMnepaTypbl B A4pe NpoayKTa
- HaKonou4HbIM aaTtumk PT-100 - no3BonAeT BapKy B 3aBUCU-
MOCTM OT TemnepaTypbl B Aape npoayKTa (gensta ).

« CurHanusaumnA gencTByloLWen NporpamMmmbl U OKOHYaHMe Npo-
rpammbl.

e [lo30nAeT 3ddeKTUBHYI ABYXCTYMNEHYaTY peryanpoBKy
mowHocTn TOHoB Harpesa.

CUCTEMA HAMPEBA

3> 3s1eKTpUUYECKNii KOCBEHHbIA Harpee

« T3Hbl nomelleHbl B 3apage ravuuepuHa.

* JTacucTema obecneymBaeT ONTUMaNbHbIN NepeHoc Tenna.

« 3ameHa TOHoB 6€3 HEOO6XOANMOCTM OMOPOXKHEHWA rAnLepuHa
13 CUCTeMBbl.

« Cuctema ynpasseHUs No3BoAsAeT ABYXCTyMNeH4YaToe ynpasne-
HMe molwHocTm TIHoB Harpesa.

> rasoBbii HarpeB / 0> MacnAHHbIA Harpes

o C MOMOLLbI0 MOLLHbIX Fa30BbIX rOpesoK, 060pyA0BaHHbLIX BEH-
TUAATOPOM.

« TonavBO - NPUPOAHLINA ras, NponaH-6yTaH, Ku1aKkoe TonaMeo.

o Tono4yHasa Kamepa M3roTOB/EHa M3 }KapOoCTONKOro 6eToHa v ¥Ka-
pocTonKoM cTanun. KoHCcTpyKumMA no3sonaeT 3ddeKTUBHbIN
nepeHoc Tenna v OTTAXKKY AbIMOBbIX ra30B.

[> napoBoi Harpes
* Cnomolubio Napa, KoTopbI BNYCKaeTCA B ABONHOM KOXKYX KOTAa.
o KoHcTpyKuma KoTna npucnocobneHa agna napa go 10 6ap.

JKOHOMWYECKAA 3KCMNAYATALMUA

e KauyecTBeHHaA M30MALMA KOTAA U KPbIWKW NpegoTepawaeT
HerkenaTesnbHOM yTeuKe Tensaa u rapaHTupyeT yaeprkaHue
Tpebyemoii TemnepaTypsl.

* M30/MpOBaHHaA KpbilKa 060pyAoBaHa cneumnanbHbIM CUAN-
KOHOBbIM YN/IOTHEHWEM, KOTopoe o6ecrneyrBaeT ynaoTHeHVe
KoTna.




VVM 1100.D with pneumatic cover opening

-
Kochkessel MAUTING VVM

Die Kochkessel sind fiir das Kochen von Fleisch- und Wurstwaren
geeignet. Sie finden auch Gebrauch in der Produktion von Lebens-
mitteln und in Grof3kiichen.

Diese Einrichtungen kennzeichnen sich durch wirtschaftlichen
und zuverlassigen Betrieb, automatische Regulation, optimale
Konstruktion, hohe Qualitat, gute thermische Isolation und einen
perfekten Design.

STEUERUNGS- UND REGULATIONSSYSTEM

Die Steuerungseinheit erméglicht:

« Verfolgen und Signalisation der Wassertemperatur - ein fester

Fithler - ermoglicht das Kochen in Abhangigkeit von der Was-

sertemperatur und der Kochzeit.

Verfolgen der Kerntemperatur des Produktes - Einstichfiihler

PT 100 - ermdglicht das Kochen in Abhangigkeit von der Kern-

temperatur (Delta-t).

Signalisation des laufenden Programmes und des Program-

mendes.

« Eine effektive zweistufige Leistungsregulation der Heizkdérper
ist ermoglicht.

ARTEN DER HEIZUNG

E > elektrische indirekte Heizung

» Die Heizkorper befinden sich im Glycerine.

« Diese Konstruktion ermdglicht einen optimalen Warmeaus-
tausch.

« Austausch der Heizelemente ohne Glyzerintlauslassens.

« Die Steuerung ermdglicht eine zweistufige Leistungsregulation.

G > Gasheizung / 0 > Olheizung

= Mit Hilfe von leistungsfahigen Gasbrennern mit Ventilation.

« Die Beheizung ist mit Erdgas, Propan-Butan oder Heizol moglich.

» Die Verbrennungskammer ist aus feuerbestandigem Beton und
Edelstahl gemacht. Kammerkonstruktion gewahrleistet einen
wirksamen Warmeaustausch und Abzug der Abgase.

D > Dampfheizung

« Mit Dampf, der in einen zweifachen Boden des Kessels geleitet
wird.

« DieKonstruktion des Kessels ist der Dampfart angepasst, Hoch-
druckdampf bis 10 bar.

WIRTSCHAFTLICHER BETRIEB

» Die perfekte Isolation des Kessels und des Deckels verhindert
dem unerwuiinschten Entkommen der Warme und gewahrleistet
Instandhaltung der gewiinschten Temperatur.

» Derisolierte Deckel ist mit einer speziellen Silikon Dichtung ver-
sehen, die die Abdichtung des Kessels sichert.

VVM 700.E - atypical model with the built-in regulation

Marmitas de ebullicion MAUTING VVM

Son disefiadas para coccidén de productos cérnicos e embutidos.
En la fabricacién circular con agitador es posible derretir mante-
ca, cocinar sopas o salsas. Son convenientes pos uso en produc-
cién alimentario y cocinas de gran capacidad. Se particulan con
funcionamiento muy confiable y de ahorro, regulacién automati-
ca, construccién bien pensada, de alta calidad, bueno aislamiento
térmicoy disefo perfecto.

SISTEMA DE CONTROL Y REGULACION

Unidad de control permite:

« Registracién y sefializacién de temperatura de agua - sensor
fijo - posibilidad cocinar seglin temperatura de agua o de tiem-
po de proceso.

« Registracion y sefializacién de temperatura en ntcleo de pro-
ducto - sensor de pinchazo PT 100 - posibilidad cocinar segin
temperatura en el corazén de producto y también Delta-T.

« Sefializacién de programa corriente y terminacién de programa.

» Eficiente regulacién de rendimiento de calentamiento de dos
grados.

SISTEMA DE CALENTAMIENTO

E > calentamiento eléctrico - indirecto

« Calefactores eléctricos caldean un duplicador con relleno de
glicerina.

« Esta construccién permite transmisién de calor éptimo.

« Reemplazo de elementes caloriferos es posible ejecutar sin
vaciado de aceite de glicerina.

« Sistema de control permite regulacién de rendimiento de calen-
tamiento de dos grados.

G > calentamiento de gas / 0 > calentamiento de petré-

leo de calefaccion

« Conquemadores de gran rendimiento y ventilacién.

* Médium de calentamiento - gas natural, propano-butano, pe-
tréleo de calefaccidn, etc...

« Lacamara combustible es fabricada de hormigdn y acero inoxi-
dable resistente a calor. Construccién de la cdmara asegura
transmisién de calor efectivo y salida de gases quemados.

D > calentamiento de vapor

« Convapor, esta introducido a fondo doble de la marmita.

« Construccién de la marmita es adaptada de vapor de alta presi-
6n hasta 10 bar.

FUNCIONAMIENTO AHORRATIVO

« Aislamiento de la marmita toda impide escape indeseable de
calor.

« Tapaaislada con burlete especial de silicona asegura empaque-
tadura de la marmita.




VVM 400.E

R
Varné vany MAUTING VVM

Jsou urceny pro vareni masnych vyrobk( a uzenin. V provedeni
kruhovém s michadlem jsou urceny pro Skvareni sadla, vareni po-
lévek a omacek. Jsou vhodné pro pouziti v potravinarské vyrobé a
velkokapacitnich kuchynich.

Vyznacuji se ispornym a spolehlivym provozem, automatickou
regulaci, promyslenou konstrukci, vysokou kvalitou, dobrou te-
pelnou izolaci a dokonalym designem.

SYSTEM RiZENi A REGULACE

Ridici jednotka umoziuje:

« Snimani a signalizaci teploty vody - pevné ¢idlo - umoznuje
vareni v zavislosti na teploté vody a casu.

« Snimani a signalizace teploty v jadfe vyrobku - vpichové ¢idlo
PT 100 - umoznuje vareni v zavislosti na teploté uvnitf vyrobku
(Delta-T).

« Signalizaci probihajiciho programu a ukonceni programu.

* Umoznuje efektivni dvoustupriovou regulaci vykonu topeni.

SYSTEM OHREVU

E > elektricky nepfimy ohfFev

« Elektricka topna télesa jsou ulozena v naplni glycerinu.

« Tato konstrukce zajistuje optimalni pfenos tepla.

« Vyména téles bez nutnosti vypoustét glycerin.

» Systém ovladani umoznuje dvoustupnovou regulaci vykonu.

G > plynovy ohfev / O > olejovy ohFev

« Pomocivykonnych plynovych hofakd s ventilaci.

* Topné médium zemni plyn, propan-butan, topny olej.

« Spalovaci komora je vyrobena ze zZaruvzdorného betonu a ze
zaruvzdorné nerezové oceli. Konstrukce komory zajistuje efek-
tivni pFenos tepla a odtah plynovych spalin.

D > parni ohfev
* Pomoci pary, ktera je vpousténa do dvojitého dna vany.
« Konstrukce vany je pfizplisobena pouzité pare do 10 bard.

USPORNY PROVOZ

« Kvalitniizolace vany a vika zabranuje nezaddoucimu tniku tepla
a zarucuje udrZeni poZzadované teploty.

 Izolované viko, opatfené specidlnim silikonovym tésnénim za-
jistuje utésnénivany.

2xVVM 400.E

Switchboard

VVM 400.EKM -T

VVM 400.G

4 xVVM 400.G



VVM 500.EKM-B

Bottom mixer

CONSTRUCTION

Self-supportingconstruction,stainlesssteelma-
terials for production of food processing ma-
chinery.

Perfect design, easy maintenance and sani-
tation.

Option of either cold or hot water filling by me-
ans of hand-operated valves.

Option of filling by means of electromagnetic
valves.

Drain tap 11" or 2".

Kettles with capacities larger than 600l have 2
separate covers.

Option of automatic opening by means of pneu-
matic drive.

Possibility of individual construction according
to client's requirements.

Option of kettle completion with a basket adjust-
ed o mechanical take-up.

Option of a round-shaped kettle with a mecha-
nical mixer.

The mixer can be manufactured either with the
below (B) or upper (T) drive.

—
KOHCTPYKLMA

CamoHecyLan KOHCTPYKLMA U3 HepKaBerLWwmx
MaTepuasos, onpegesneHHbIX 418 BbiNycKa nNu-
WweBbiX 060pyA0BAHUINA.

NaeanbHbI gn3aiiH, HECNOXKHbBIA yX0A4 U Ae3UH-
dekuymn.

Bo3moXKHOCTb 3apAAKM KOTAA XON04HOW U Te-
nsomn BO4OMN.

BO3MOKHOCTb 3apAAKM KOT/@ C NOMOLLbH 31eK-
TPOMAarHUTHbIX BEHTUNEN.

BoinyckHo BeHTUAb 1 Y2» unn 2x».

Y BapouHbIX KOTN0B 06bEMOM 60osblie yem 600
NINTPOB ABE CaMOCTOATe IbHbIe KPbILIKMU.
Bo3MOXHOCTb @aBTOMaTMUYECKOro OTKPbIBAHMA
KpbIWKM NpY NOMOLLM MHEBMOLUMAMHAPA.
Bo3MOXHOCTb MHAMBUAYANBHOIrO UCMOAHEHNA
no 3anpocam 3aKasuuka.

B0O3MOXKHOCTb MOCTABKU KOP3UH 418 MexaHu4e-
CKOW 3arpy3Ku 1 BbIFPY3KM NPOAYKTA.
Bo3MO¥HOCTb KPYyroBOro MCNosIHEHNA BapoY-
HbIX KOTNOB.

B0O3MOXKHOCTb MOCTAaBKM MeXaHWYeCcKon meLwan-
KW 418 KPpYroBOro UCNoHeHUs.

Mewanka MmoxKeT 6biTb C HUKHUM (B) nnn sepx-
Hum (T) npusogom.
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Type Capacity Input outside dimensions inside dimensions
(dm?3) (kW) (mm) (mm)
A B C D a
VVM300.EKM 300 16 1300 1100 2650 1300 1000 505
VVM400.EKM 400 16 1300 1200 2650 1300 1000 605
VVMS500.EKM 500 24 1500 1100 2650 1500 1200 535
VVM600.EKM 600 24 1500 1200 2650 1500 1200 635
A
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KONSTRUKTION

Selbsttragbare Konstruktion, rostfreier Stahl fir die Lebensmittelindustrie.
Perfekter Design, einfache Wartung und Reinigung.

Einfullen mit Kalt- oder Warmwasser mittels Handventile.

Einfullen mittels elektromagnetischer Ventile.

Auslafdventil 11/2" oder 2"

Méglichkeit der automatischen Offnung mittels des pneumatischen An-
triebes.

Moglichkeit einer individuellen Ausfiihrung auf Kundenwunsch.

Moglichkeit der Lieferung von Kérben fiir mechanisches Fiillen und Aus-
laden.

Liefermoglichkeit des Rundkochkessels.

Liefermoglichkeit des mechanischen Riuhrwerks fir Rundkochkesselaus-
fuhrung.

Das Riihrwerk kann mit unterem (B) oder berem (T) Antrieb versehen wer-
den.

=
CONSTRUCCION

construccién auto portante, material usado es acero inoxidable por industria
alimentaria.

Disefio perfecto, mantenimiento y limpieza facil.

Posibilidad llenar la marmita con agua fria y calor con ayuda de véalvulas
demano.

Posibilidad llenar la marmita con valvulas electromagnéticas.

Vélvula de salida 11/2" 0 2".

Posibilidad abrir la tapa con cilindro neumatico.

Posibilidad fabricar una marmita individual seglin requerimientos de cliente.

Posibilidad suministrar cestos por la marmita.

Posibilidad suministrar la marmita en fabricacién circular sin o con agitador.

La marmita con agitador puede tener el propulsién abajo (B) o arriba (T).

-
KONSTRUKCE

Samonosna konstrukce, pouzit nerezovy material pro potravinafsky pramyslL.
Dokonaly design, snadna tdrzba a sanitace.

Moznost napousténi studené i teplé vody pomoci rucnich ventild.
Moznost napousténi pomoci elektromagnetickych ventild.
Vypoustéciventil 11/2", nebo 2".

MoZnost automatického otvirani vika pneumatickym valcem.
Moznost individudlniho provedeni dle poZadavkd zakaznika.
MozZnost dodéni koSl pro mechanické zavazeni a vyprazdrovani.
MozZnost kruhového provedeni vany.

Moznost dodani mechanického michadla ke kruhovému provedeni.
Michadlo midze byt se spodnim (B) nebo hornim (T) pohonem.
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Type electro(E) gas(G) steam(D) A B C a b [« outflow electro (E) / eneT. / Elekt. / Eléctrico / elektro
(kW) (kw) (kg/hour) (mm) gas (G) / ras/ Gas / Gas / plyn
steam (D) / nap / Dampf / Vapor / para
VVM 200 12 - 30 1100 1000 950 800 650 420 outflow / Beinyck / AbfluR / Desaglie / odtok
VVM 300 16 - 40 1100 1250 950 800 480
VVM 300 - 22 - 1400 1550 1000 1100 420 Controlunit MKA 500 / Cuctema ynpasneHus
VVM 400 20 _ 60 1300 1250 950 1000 MKA 500 /Steuerungsveinheit MKA 500/ Unidad
VVM 400 - 29 - 1400 1550 1000 1100 de control MKA 500 / Ridici jednotka MKA 500
VVM 500 24 - 70 1500 1250 950 1200 o |
VVM 500 - 36 - 1500 1550 1000 900 480 6/4"
VVM 600 28 - 80 1700 1250 950 1400 , -
VVM 600 - 43 - 1700 1550 1000
VVM 800 48 - 120 2200 1900
VVM 1000 60 - 160 2200 1250 950 1900 620
VVM 1200 72 - 190 2500 2200 620
VVM 1500 84 - 230 3000 2700 620 B R
MAUTING produced
& Smoking Smoking Smoking Chilling
chambers chambers chambers chambers
UKM UKM UKMH ZKM
Classic Central Horizontal
Air . Baking Smoking Smoking
-conditioned chambers chambers chambers
chambers PKM UKM UKM
Roto Compact Junior
KMU Mini Lifting Automated E‘ Slaughter N Deboning
universal air device transfer houses lines
conditioned PMM and o
mini warehouse
chamber management
system
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