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= Vyuziti komory:

e Zakufovaci komory KMZ jsou ur€eny pro prvni fazi fermentace u tepelné neopracovanych trvanlivych masnych vyrobkd.
e Vhodné pro fermentované vyrobky se startovaci kulturou.
e Vhodné pro technologii s GDL nebo klasickou vyrobu trvanlivych salam, klobas, Sunky a uzenych mas.

= Hlavni vyhody a pfednosti:

e Klima-komora zabezpeduje optimalni proudéni, rychlost a smér a vyménu obéhového vzduchu, coz jsou zakladni
predpoklady pro stejnomérné rozlozeni teploty a vihkosti v prostoru (pfi konstrukci vyuzito pokrocilé pocitatové simulace
proudéni v komofe, optimalni konstrukéni feSeni technologie, moderni Fidici systém).

e Pouziti venkovniho vzduchu ve tfech rezimech:

e letni obdobi (jen chladic),
e prechodové obdobi ( venkovni vzduch se upravuje chladi¢em)
e zimni obdobi ( chladi¢ je odstaven, regulace pouze s vyuZzitim venkovniho vzduchu).

¢ Klima-komora je zaméfena na ekonomiku provozu a sniZeni celkovych nakladd na vlastnictvi (univerzalni zafizeni vhodné
pro rtizné typy vyrobka).

e VSechny komponenty jsou navrZzeny s ohledem na minimalni tlakové ztraty v celé technologii, coZ dovoluje pouZiti nizSich
vykonu hlavniho motoru v poméru na mnoZzstvi obéhového vzduchu.

e Usporadani technologie dovoluje poskytnuti vysokého vykonu i pfi zachovani kompaktnich rozmér(.

e Komora mulzZe pracovat jak ve zcela uzavieném rezimu, tak vrezimu suSeni c&erstvym vzduchem, respektive
v rezimu kombinovaném.

e Rizeni procesu v komore podle absolutni vihkosti redukuje spotfebu energie na topeni a chlazeni az o 20% (dle vyrobku a
programu opracovani) a sou¢asné omezuje mnozstvi tvofeného kondenzatu i pfi uzaviené komore, tj. bez suseni €erstvym
vzduchem.

e Pfisavani Cerstvého vzduchu dale redukuje spotfebu energie na chlazeni v zimnich mésicich na nulu a v pfechodovych
obdobich (jaro, podzim) az na 50% (podle aktualniho pocasi).

e Vzdaleny pfistup a diagnostika, kterou poskytuje nastroj Mauting Net, dovoluje sledovat vSechny parametry bez nutnosti
fyzické pfitomnosti u komory. Mlzete tak v€as odhalit pfipadné problémy a v nékterych pfipadech dokonce na dalku
podniknout kroky k jejich odstranéni. To pochopitelné snizuje naklady na pracovni silu, ale pfedevSim to chrani vyrobky
zavezené do komory.

e Klima-komory jsou vybaveny pokrocilym fidicim systémem, ktery zaru€uje dokonalou kontrolu probihajiciho procesu
v kazdém jeho okamziku.

= Rozdéleni komor podle:

Systému proudéni vzduchu:
= DAF system
= Classic system

Umisténi technologie:
= Za komorou
= Nad komorou
= Atypické umisténi
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Rizeni a regulace:
»  Rizeni dle absolutni vihkosti
»  Rizeni dle relativni vihkosti
= Uspora energie pouzitim entalpie &erstvého vzduchu

Vytapéni (ohfev) komory:
=  Elektrické
= Parni
=  Teplovodni

= Rizeni komor:

e U vSech typl regulace komory je zobrazena skuteéna a zadana hodnota teplot v komofre, v jadfe vyrobku, relativni vihkost,
¢as probihajiciho kroku, pfipadné ¢as zbyvajici do konce nastaveného kroku.
e Moznosti regulace:
= Pomoci fidiciho systému B+R
< Regulace na principu absolutni vlhkosti, az 40% Uspora na provoz komory, pfehledné ovladani,

zobrazeni aktualni ztraty, moznost vyuziti entalpie venkovniho vzduchu, mozZnost regulace dle
skute¢nych nakladi na provoz, Mauting NET - vzdalena sprava, moznost plné kontroly pres
podnikovou sit nebo internet.

e  Pomoci regulatoru Mauting M2016
< Regulator umozniuje az 99 programu, kazdy program muze obsahovat az 20 krok(, prehledné
zobrazeni, uzivatelsky komfort, Visu NET — vzdalena sprava.

= Funkce:

e Zakladni funkci komory je zabezpecit vhodné podminky pro prvni fazi fermentace vyrobku u vyrobku se startovaci kulturou.
V principu je nutné vyrobek prohfat na teplotu 24 — 30°C a pfi vysoké vihkosti v komofe setrvat po ur¢enou dobu. S tim jak
se startuje 1. fermentace, klesa hodnota pH vyrobku (intenzivni odebirani vihkosti)

e P¥i dosazeni pH = 5,3 je vyrobek mozno zacit intenzivné susit.

e Je vhodné od poc¢atku procesu dezinfikovat produkty v komore kratkymi koufovymi pulsy (10 min 2- 3x za den) .

e Pracovnim mediem je proudici vzduch, ktery je v technologii upraven na zadané parametry.

e Klima zakufovaci komory zabezpeCuji proces prohfivani, start fermentace, zrani, suSeni a zakufovani studenym koufem
vyrobkU.

= Parametry zafizeni:

e Odvlh&eni: 3%/24h pfi teploté v komore 18°C a relativni vihkosti 80%.

¢ Rozsah teploty v komore: 15 — 30°C.

e Rozsah vihkosti v komore: 65 — 95% (98% s parnim vihéenim).

e Kapacita: standardné 250 kg vyrobku na jeden vozik (pfed zpracovanim).
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